Emils Speise - & to Go Karte (einfach gpontan anrufen)
AM [4.APRIL 2024 VON [2-15 UHR & [7.30-20 UHR

~VORAB-EMPFEHLUNGEN“
Rosge Progeceo auf Eig 5,00 €

»Bockhorster Spritz“ Aperol, Zitronengprudel, Emile Pile, Orange und Eie 7,50 €
»Lillet Wild Berry® Lillet Blane, Schueppes Wild Berry, frische Heidelbeeren und Eig 7,50 €

»Emils Sonntage-Menii“

Qpargelcremegupped/ Spargelstickehen
oder
Kleiner gemiachter Salatteller / Croutons / Kerne

I

Feines Ragout vom Salzwiesen-Lamm / Thymianjug
Bunteg Bohnengemu%e / Kartoffel-Olatzchen
oder
Gebratenes Zanderfilet / WeiBweingole /
Buntes Barlauch-Gemiige-Rigotto

e

Obstealat mit Eig
oder
Tasce Kaffee oder Egpreseo

Preig pro Pergon 38,90 Euro

Vorab gervieren wir;

ofenfrigche kleine Brotchen mit Krauterquark im Weckglag

VORSPEISEN & SUPPE & KLEINE GERICHTE Euro

Kleiner gemischter Salatteller mit Croutons

und gerosteten Kernen in ungerem (Baleamicoessig-Senf-Dregsing) 850
Spargel-Cremesuppe mit Spargelstiickchen und Croutong -vegetaricch- 7,90

Knuspriger Reibekuchen mit Bauernschmand und Westfalischem Schnippelschinken

dazu ein kleineg Salatbukett 8,90
mit zwei Reibekuchen (1,90
Bunter Salat von weifem und griinem Spargel -vegetariech- 12,90
dazu gebeizte Lachsseheiben 15,90
Gerostetes Bauernbrot mit gebackenem Ziegenkase und einem Rharbarber-Chutney 12,90

“Reibe Duett - Einen Reibekuchen mit Bauernechmand und westfalischem Schnippelschinken und einen
mit gebeiztem Lachegcheiben und einer
Honig-Senf-Dilleo3e dazu ein kleineg Salatbukett 16,90




Liebe Gaste, wenn Sie von Allergien oder Unvertraglichkeiten haben, melden Sie sich.
Gerne helfen wir [hnen, zugammen mit den Kochen, bei der Speisenaugwahl.

HAUPTSPEISEN Euro

[«

,Von der Kaltmamge
»Halb und Halb“ Eigbein-Siilze kalt, mit Remouladengof3e, marinierten Zwiebelringen
und Roagtheef-Scheiben dazu Blattealat sowie Bratkartoffeln [9.90

»Emils Lachs Duo® Gebeiztes Lachefilet, geraucherter Lachg im Crepe gerollt
dazu gebuttertes Bumpernickel, Salatbukett und Bratkartoffeln 2290

Roga gebratene Roastbeef-Seheiben kalt, mit Remouladengolie,

eingelegten Gurken, Salatbukett und Bratkartoffeln 22,90
LJWIRTSHAUS SALATE® GroBBer bunter Salatteller mit Croutong und gerogteten Kernen in

ungerem Haugdregging (Baleamicoessig-Senf-Oregsing) 13,90
nach Wungch mit Angus-Rinderwiirfeln und Krauter-Butter 2390
oder nach Wungch mit Hahnehenbrust-Streifen und Krauter-Quark 2190

Nudeln in einer Thunfischeol3e mit Kirgch-Tomaten, Rucola, Parmegan und frittierten Kapern 20,90

Buntes Spargel-Kartoffel-Curry -uvegan- 20,90
nach Wungch mit Hahnehenbrust-Streifen 2590
~Typiech wegtfalisch-

,Wirtshaus Kristehen" -panierte Jungechweingchnitzel- mit einer Sauce Hollandaige

und einem warmen griin-weifen Kartoffel-Spargel-Salat 2390
Emils Frikadellen mit Jug dazu Rahmkohlrabi und Kartoffelpiiree 19,90
Gebrateneg Zanderfilet mit einer WeiBweingo3e

auf einem bunten Barlauch-Gemige-Rigotto 2890
Hahnchen-Geschnetzeltes in einer BarlauchgoRe dazu gebratene Mohre und Rogti 2490

Feines Ragout vom Salzwiesen-Lamm in einer Thymianjug
dazu buntes Bohnengemiise und Kartoffel-Platzchen 26,90

Rumpsteak vom Angusrind mit Krauterbutter und Thymianjug
dazu bunteg Bohnengemige und Rogti 3390

Endlich, die langersehnte Spargelzeit beginnt... Heimischer Spargel vom Spargelhof Borgmeyer in Disgen
WeiBer Stangenspargel mit Kartoffelchen, zerlageener Butter oder

handaufgeschlagener Sauce Hollandaige 2590
nach Wunseh mit Schinkenauswahl von Bedford (Ognabriicker Friedengchinken, luftgetr.,

Barlauch-Kochechinken, westf. Schnippelechinken und Krauter-Ruhrei (plug 8,90 Euro)
oder mit Wirtchaue Kriistchen (paniertes Jungechweinechnitzel) (plug 8,00 Euro)

Nachgpeigen entnehmen Sie bitte uncerer separaten Karte.
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